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Novembre 2023

Chère Cliente, Cher Client,
Nous sommes heureux de vous présenter notre catalogue 2024 et de 
vous donner quelques informations sur notre Maison.

EN DIRECT DU VIGNOBLE 
L’année viticole 2023 débute par un hiver plutôt doux et sec facilitant les 
travaux de taille de la vigne et épargnant par la même occasion le potentiel 
de récolte  des gelées printanières.
Puis, le printemps très humide est venu compliquer les travaux d’entretien 
de la vigne et accroître la pression aux maladies.
Les précipitations abondantes ont favorisé l’apport de nutriments indispen-
sables au bon développement de la vigne.
La floraison, période cruciale pour la vendange, s’est déroulée dans des 
conditions optimums de chaleur et de concentration en pollen.
Toutes les conditions étaient déjà réunies à ce stade pour entrevoir une 
vendange quantitativement importante.
L’été, plutôt pluvieux en première partie, a continué d’alimenter la vigne en 
nutriments, mais les pics de chaleur intense du mois d’août entrecoupés 
d’averses nous ont donné quelques inquiétudes liées au développement 
du botrytis.
La vendange a débuté sur notre vignoble le 12 septembre (dans la moyenne 
décennale) par nos chardonnays qui ont révélé à la dégustation une grande 
fraîcheur et une grande concentration en fruits.
La cueillette, entièrement manuelle, nous a permis de procéder à un tri 
sélectif de nos Meuniers dont le poids de grappe était hors normes.
Comme disent nos anciens : « c’est du jamais vu en champagne ! ».

En rupture de stock depuis 2020, nous 
sommes heureux de vous annoncer la dis-
ponibilité de notre Cuvée Chardonnay d’Or 
en Jéroboam et conditionné en caisse bois.
Un blanc de blancs au format XXL qui fera 
le bonheur des grandes tablées.

Le Jéroboam fait son retour
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L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, SACHEZ CONSOMMER AVEC MODÉRATION

Pour vous servir...

ACTUALITÉ

Nous vous souhaitons d’agréables fêtes de fin d’année et de belles dégustations.
La famille RUFFIN

Comme tous les ans, vous étiez très nombreux à concourir 
à notre événement golfique, le RUFFIN Tour, organisé sur 
deux golfs de la région. Le 6 juin à la grande Romanie près 
de Châlons-en-Champagne et le 25 juin au golf de la Forêt 
d’Orient. Nous vous donnons rendez-vous l’année prochaine. 

Il a fait chaud cette année sous les halls de la 
foire de Châlons-en-Champagne et l’équipe 
pour vous servir était au rendez-vous !
Cela n’a pas entamé l’enthousiasme régnant 
sur notre stand. Notre champagne a rafraîchi 
les papilles des fidèles connaisseurs et 
novices venus nombreux nous rendre visite.
Merci à toutes et tous pour ces pétillants 
moments partagés.

Nous sommes heureux de vous 
présenter notre équipe présente à Etoges : 
Lili a récemment intégré notre Maison. 
Elle est votre interlocutrice par 
téléphone ou par e-mail et votre guide 
pour les dégustations au Domaine.
Benoît, fidèle depuis plusieurs années, 
gère la cave, les expéditions et les 
livraisons chez nos clients de la région.

Toujours disponibles et à votre écoute.

RUFFIN2023
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